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Spis tresci

1. JOGURT NATURALNY 400 £....ovrveverrrecrreeseeeseesessesessessesssessesessesssssssesssssssssssesssssssessssassssessanans 3
2. JOGURT NATURALNY TYPU GRECKIEGO 400 g.....cooveverererrreerersereesessesessessesssessssssessesessssessnans 6
3. JOGURT PITNY WANILIOWY TYPU SKYR 330 € ...ecvveeeerieereereeetesesaesesessessssesssessssssssssessssssesassssens 9
4, MASCARPONE 500 g....ocvuvecveeeceerreeeesesessssaesesssesessssssesssssssssssessssssssssssssssessssssosssssssssssssssesns 12
5. MASEO SMIETANKOWE 82% Tt. 200 ......vucveerereieetnseseesseesssesessessesssessesessesssssssssssssesessnes 15
6. SER GOUDA PEENOTEUSTY (BLOK) ....ovreeveceeeeieceeeeeseeeseseesessssssseesnssssesesse s sss s sesessassssessanens 18
7. SER MOZZARELLA (BLOK) «.v.veveveveceerreceeseseeesesesaesesassesessesesssssssassssssssssssssssessssessnsssessssssssssasans 21
8. SER TWAROGOWY POLTEUSTY ..oevieecevceeieeeeeete e tesstesesssss s sasssssssssssessesessetesssssesssssssassnsans 24
9. SERTYPU FETA 270 8ueovoeeceveeceeeeeeeeeseeee s sesesasssassesesaessnsssssesassssssssssssssssessstessnsssesssssssassnsans 27
10. SIMIETANA 18% Th. L | cveiiiieecectete ettt ettt bttt b ettt asaeans 30
11, SMIETANA UHT 12% TE. 500 M cooouiviiieceiceeeeeceeseeeeee s seses e sesesaesesaesesesse s s sssesssassesnassenans 33
12, SMIETANKA UHT 36 % Th. 1 Leucuieieceeiceceeeeeeeeeeeeese et see s sese e et esesses st sssasssnasssssanesnans 36
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1.JOGURT NATURALNY 400 g

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania jogurtu naturalnego. Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego jogurtem naturalnym, przeznaczonym do
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

e PN-EN ISO 707:2008 - Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania probek.

e PN-EN ISO 1211:2011 - Mleko — Oznaczanie zawartosci ttluszczu metoda grawimetryczng
(metoda odwotawcza).

e PN-ISO 8262-3:2008 Przetwory mleczne i zywno$¢ na bazie mleka — Oznaczanie zawartosci
ttuszczu metodg grawimetryczng Weibulla-Berntropa (Metoda odwotawcza).

e PN-EN ISO 26323:2010 Przetwory mleczne — Oznaczanie kwasowosci miareczkowej w mleku
fermentowanym.

e PN-A-86061:2002 Mleko i przetwory mleczne — Mleko fermentowane (norma wycofana,
stosowana pomocniczo jako standard branzowy w zakresie definicji).

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, str. 1,
z pdzn. zm.).

e Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektdrych zanieczyszczen w zywnosci (Dz. Urz. UE L 119 z
05.05.2023, str. 103, z pdzn. zm.).

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2022 r. poz. 2255, z pdin.
zm.).

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkow do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16, z pdzn. zm.).

e Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkéw spozywcezych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdzn.
zm.).

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L
304 z 22.11.2011, str. 18, z pdzn. zm.).

1.3. Definicja
Napdj wyprodukowany z mleka znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek odttuszczonego
mleka w proszku, biatek mleka lub odparowanie czesci wody, poddanego procesowi pasteryzacji,
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a nastepnie ukwaszonego zakwasem czystych kultur bakterii z grupy Streptococcus thermophilus
i Lactobacillus bulgaricus.

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogélne

Produkt powinien spetniaé wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
Niedopuszczalny jest dodatek cukréw, substancji stodzgcych oraz substancji zageszczajgcych (skrobi,
pektyn, zelatyny).

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

JOGURT NATURALNY

L.P. Cechy Wymagania

Skrzep jednolity, zwarty; dopuszcza sie lekki podciek serwatki. Niedopuszczalne gazowanie. Przy

1. | Wyglad metodzie zbiornikowej — skrzep rozbity.

2. | Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie.

Jednolita, zwarta, w przekroju galaretowata; skrzep dajacy sie kroic. Przy metodzie zbiornikowej

s | tenci ! ;
onsystencja — jednolita, gesta.

4. | Smakizapach Czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

JOGURT NATURALNY
L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. ﬁvr:;(?x;))éé miareczkowa (jako kwas i 0,6% (mim) PN-EN ISO 26323:2010
2. Zawartos¢ ttuszczu (utamek masowy) min. 2,0% EE:IESI\é)IZ;lZZ_;l:ZOll
3. Zawartos$¢ cukréw dodanych 0 g (brak) Deklaracja producenta
4 Substancje stodzace brak Deklaracja producenta

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
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3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 400 g (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr.1

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN 1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnos¢ z pkt. 6.1.i6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (380-400 g) muszg zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw. Wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie wtasciwej temperatury produktu.
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2.JOGURT NATURALNY TYPU GRECKIEGO 400 g

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania jogurtu naturalnego typu greckiego. Postanowienia opisu przedmiotu
zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego jogurtem naturalnym typu
greckiego, przeznaczonym do zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-ENISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

— PN-EN ISO 1211:2011 Mleko — Oznaczanie zawartosci ttuszczu metoda grawimetryczng
(metoda odwotawcza).

— PN-ISO 8262-3:2008 Przetwory mleczne i zywnos¢ na bazie mleka — Oznaczanie zawartosci
ttuszczu metodg grawimetryczng Weibulla-Berntropa (Metoda odwotawcza).

— PN-EN ISO 26323:2010 Przetwory mleczne — Oznaczanie kwasowosci miareczkowej w mleku
fermentowanym (zastepuje wycofang norme PN-A-86130).

— PN-A-86061:2002 Mieko i przetwory mleczne — Mleko fermentowane (norma wycofana,
stosowana pomocniczo jako standard branzowy w zakresie definicji).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 2 22.12.2005, str. 1,
z pdzn. zm.).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomoéw niektorych zanieczyszczen w zywnosci (Dz. Urz. UE L 119 z
05.05.2023, str. 103, z pdzn. zm.).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16, z pdzn. zm.).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajéow srodkdéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L
304 z 22.11.2011, str. 18, z pdzn. zm.).
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1.3. Definicja

Produkt mleczny otrzymywany z mleka pasteryzowanego, poddanego procesowi ukwaszania za
pomocg czystych kultur bakterii jogurtowych (Streptococcus thermophilus i Lactobacillus bulgaricus).
Charakteryzuje sie gestg, kremowa konsystencjg oraz podwyzszong zawartoscig biatka, uzyskang
w wyniku naturalnych proceséw technologicznych (np. poprzez usuwanie serwatki metoda
odwirowania lub ultrafiltracji).

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetniaé wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
Niedopuszczalny jest dodatek cukréw, substancji stodzgcych oraz substancji zageszczajgcych (skrobi,
pektyn, zelatyny)

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

JOGURT NATURALNY TYPU GRECKIEGO
L.P. | Cechy Wymagania
1. Wyglad Skrzep jednolity, zwarty. Dopuszcza sie lekki podciek serwatki. Niedopuszczalne gazowanie.
2. Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie.
3. Konsystencja Gesta, kremowa.
4, Smak i zapach Czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny, bez obcych posmakdw i zapachdw.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

JOGURT NATURALNY TYPU GRECKIEGO

L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Kwasowos¢ miareczkowa (jako kwas mlekowy) min. 0,6% (m/m) PN-EN ISO 26323:2010
PN-EN ISO 1211:2011
&~ o/ _ 0,
2. Zawartosc¢ ttuszczu 7,5%-10,0% PN-ISO 8262-3
3. Zawartos$¢ cukréw dodanych 0 g (brak) Deklaracja producenta
4 Substancje stodzace brak Deklaracja producenta

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
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3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 400 g (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN 1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (400 g) muszg zabezpieczac¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachdw. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Czas dostawy

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu.
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3.JOGURT PITNY WANILIOWY TYPU SKYR 330 g

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania jogurtu waniliowego typu Islandzkiego (skyr). Postanowienia opisu
przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego produktem
przeznaczonym do zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powofane. Stosuje sie
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

e PN-EN ISO 707:2008 - Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania probek.

e PN-EN ISO 1211:2011 - Mleko — Oznaczanie zawartosci ttuszczu metoda grawimetryczng
(metoda odwotawcza).

e PN-ISO 8262-3:2008 Przetwory mleczne i zywno$¢ na bazie mleka — Oznaczanie zawartosci
ttuszczu metodg grawimetryczng Weibulla-Berntropa (Metoda odwotawcza).

e PN-EN ISO 26323:2010 Przetwory mleczne — Oznaczanie kwasowosci miareczkowej w mleku
fermentowanym.

e PN-A-86061:2002 Mleko i przetwory mleczne — Mleko fermentowane (norma wycofana,
stosowana pomocniczo jako standard branzowy w zakresie definicji).

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteridow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 2 22.12.2005, str. 1,
z pézn. zm.).

e Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektdrych zanieczyszczen w zywnosci (Dz. Urz. UE L 119 z
05.05.2023, str. 103, z pdzn. zm.).

e Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2022 r. poz. 2255, z pdin.
zm.).

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkow do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16, z pdzn. zm.).

¢ Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L
304 z 22.11.2011, str. 18, z pdzn. zm.).
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1.3. Definicja

Mleczny produkt fermentowany w formie ptynnej, otrzymywany z mleka pasteryzowanego i
ukwaszanego kulturami bakterii (Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus). Produkt
poddany procesowi separacji serwatki w celu uzyskania wysokiej zawartosci biatka, a nastepnie
wzbogacony naturalnym ekstraktem z wanilii lub naturalnym aromatem waniliowym.

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

JOGURT PITNY WANILIOWY TYPU SKYR
L.P. Cechy Wymagania
1. Wyglad Ptyn jednorodny, bez grudek. Dopuszczalne drobne czasteczki wanilii (czarne kropki).
2. Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie
3. Konsystencja Ptynna, aksamitna, lekko gesta, umozliwiajaca picie bezposrednio z opakowania.
4, Smak i zapach Swiezy, mleczny z wyrazna nutg wanilii, czysty, bez obcych posmakéw

2.3. Wymagania chemiczne (Tabela2)

JOGURT PITNY WANILIOWY TYPU SKYR
L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1, | Kwasowosc miareczkowa (jako min. 0,6% (m/m) PN-EN ISO 26323:2010
kwas mlekowy)
2 Zawartos$¢ ttuszczu (utamek 0,0%-1,5% PN-1SO 8262-3:2008
masowy)
3. Zawartos¢ biatka min. 7,0% (m/m) PN-EN ISO 8968-1
4, Cukry dodane 0 g (brak) Deklaracja producenta
5. Aromaty Wytacznie naturalne Deklaracja producenta

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania
wynikéw badan mikrobiologicznych.
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Minimalne Wymagania jakosciowe
Nr Sprawy: ZP/PSP1/01/2026

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 330 g (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN 1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.i6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (do 400 g) musza zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw. Wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywaé w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie wiasciwej temperatury produktu.
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Minimalne Wymagania jakosciowe
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4. MASCARPONE 500 g

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sera mascarpone. Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego serem mascarpone, przeznaczonym do
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-ENISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

— PN-ENISO 1735:2006 Sery i produkty serowe przetworzone — Oznaczanie zawartosci ttuszczu
— Metoda grawimetryczna (Metoda Schmid-Bondzynski-Ratzlaff).

— PN-EN ISO 5534:2005 Sery i sery topione — Oznaczanie zawartosci suchej masy (Metoda
odwotawcza).

— PN-ENISO 26323:2010 Przetwory mleczne — Oznaczanie kwasowosci miareczkowej w mleku
fermentowanym (stosowana pomocniczo dla oznaczenia max. kwasowosci).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, str. 1,
z pézn.zm.).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektdrych zanieczyszczen w zywnosci (Dz. Urz. UE L 119 z
05.05.2023, str. 103, z pdzn. zm.).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkow do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16, z pdzn. zm.).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L
304 7 22.11.2011, str. 18, z pdzn. zm.).
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1.3. Definicja

Produkt otrzymywany ze Smietanki pasteryzowanej o wysokiej zawartosci ttuszczu, poddanej
procesowi koagulacji pod wptywem kwasu (np. cytrynowego) i wysokiej temperatury.

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa Zywnosciowego.
Niedopuszczalny jest dodatek cukréw, substancji stodzgcych oraz konserwantéw.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SEREK MASCARPONE
L.P. Cechy Wymagania
1. Wyglad Masa jednolita, gtadka, ISnigca. Brak podcieku serwatki.
2. Barwa Biata do lekko kremowej (kosci stoniowej), jednolita w catej masie.

Gesta, kremowa, mazista, bardzo tatwo smarowna.
3. Konsystencja

4. Smak i zapach Delikatnie stodki, wyraZznie Smietankowy, czysty.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SEREK MASCARPONE
L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1, | Kwasowosc miareczkowa (jako max. 0,2% (m/m) PN-EN ISO 26323:2010
kwas mlekowy)
2, | Zawartosctiuszczu (utamek 35% - 40% PN-EN ISO 1735:2006
masowy)
3. Cukry dodane 0 g (brak) Deklaracja producenta
4, Zawartosé suchej masy min 45% (m/m) PN-EN 1SO 5534:2005

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych.
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3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 500 g (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 20 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN I1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (500 g) muszg zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywaé w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu.
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5. MAStO SMIETANKOWE 82% Tt. 200 g

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania masta Smietankowego 82%. Postanowienia opisu przedmiotu
zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego mastem smietankowym 82%,
przeznaczonym do zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-ENISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania probek.

— PN-EN ISO 17189:2022 Masto, spozywcze emulsje ttuszczowe i ttuszcze do smarowania —
Oznaczanie zawartosci ttuszczu (Metoda odwotawcza).

— PN-EN ISO 3727-1:2004 Masto — Oznaczanie zawartosci wody, suchej masy bezttuszczowej
i thuszczu — Czes$¢ 1: Oznaczanie zawartosci wody (Metoda odwotawcza).

— PN-EN ISO 660:2020 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece — Oznaczanie liczby kwasowej
i kwasowosci.

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, str. 1,
z pézn.zm.).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektdrych zanieczyszczen w zywnosci (Dz. Urz. UE L 119
z 05.05.2023, str. 103, z pézn. zm.).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 2 31.12.2008, str. 16, z pézn. zm.).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L
304 z 22.11.2011, str. 18, z pdzn. zm.).
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1.3. Definicja

Produkt w postaci statej emulsji typu woda w oleju, otrzymywany wyltacznie z mleka krowiego,
poddany procesom technologicznym majacym na celu wydzielenie i zageszczenie ttuszczu mlecznego.
Produkt charakteryzuje sie wysoka zawartoscig ttuszczu mlecznego (minimum 82%) oraz ograniczong
zawartoscig wody (maksymalnie 16%). Niedopuszczalny jest dodatek ttuszczow obcych (roslinnych i
zwierzecych innych niz mleczne) oraz substancji wypetniajgcych.

2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne
Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

MAStO SMIETANKOWE 82%

L.P. Cechy Wymagania

1. Wyglad Jednostka starannie uformowana; powierzchnia gtadka, I1$nigca, sucha

2. Barwa Jednolita w catej masie, dopuszczalna od jasnokremowej do z6ttej

3. Konsystencja Jednolita, zwarta, smarowna; w temp. 18°C nie powinna by¢ mazista ani zbyt twarda
a smak i zapach Ezeyfliltzl{]’ T(\?,Ivzis;tvjcla)_maS{a’ lekko orzechowy, bez obcych posmakdéw i zapachéw

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

MAStO SMIETANKOWE 82%

L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Zawarto$¢ wody % (m/m), nie wiecej niz 16 PN-EN ISO 3727-1
2. Zawartos$¢ ttuszczu % (m/m) nie mniej niz 82,0 PN-EN ISO 17189

Kwasowos¢ ttuszczu, stopnie kwasowosci, nie wiecej

. 2 PN-EN ISO 660
niz

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
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3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 200 g (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 20 dni
od daty dostawy do magazynu Odbiorcy.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN 1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnos¢ z pkt. 6.1.i6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (200 g) muszg zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z Zywnoscia. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywaé w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie wtasciwej temperatury produktu.
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6.SER GOUDA PEENOTLUSTY (BLOK)

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sera Gouda petnottusty. Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego serem Gouda, przeznaczonym do zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

1.3.

ser

PN-EN ISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania probek.

PN-EN ISO 1735:2006 Sery i produkty serowe przetworzone — Oznaczanie zawartosci ttuszczu
— Metoda grawimetryczna (Metoda Schmid-Bondzynski-Ratzlaff).

PN-EN ISO 5534:2005 Sery i sery topione — Oznaczanie zawartosci suchej masy (Metoda
odwotawcza).

PN-EN ISO 26323:2010 Przetwory mleczne — Oznaczanie kwasowosci miareczkowej w mleku
fermentowanym (stosowana pomocniczo dla oznaczenia max. kwasowosci).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup S$rodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 2 22.12.2005, str. 1,
z pdzn. zm.).

Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdéw niektérych zanieczyszczen w zywnosci (Dz. Urz. UE L 119
z 05.05.2023, str. 103, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 2 2022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 2 31.12.2008, str. 16, z pézn. zm.).
Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L
304z 22.11.2011, str. 18, z pdzn. zm.).

Definicja

podpuszczkowy dojrzewajgcy, twardy, wyrabiany z mleka krowiego pasteryzowanego.

Charakteryzuje sie migzszem z nielicznymi oczkami wielkosci ziarna ryzu lub bez oczek o specyficznym,
tagodnym smaku.
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2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetniaé wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
Niedopuszczalny jest dodatek ttuszczow obcych oraz substancji konserwujgcych niedozwolonych
w zywieniu dzieci i mtodziezy.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SER GOUDA PEENOTLUSTY (BLOK)

L.P. Cechy Wymagania

Blok o bokach prostych lub lekko zaokrgglonych. Powierzchnia czysta, dopuszczalna

1. Wysgl - .
yglad cienka warstwa parafiny lub folia termokurczliwa $cisle przylegajaca.

Miazsz jednolicie jasnozotty do zottego. Niedopuszczalna smugowatosé lub plamy;
2. Barwa niedopuszczalna: smugowatos¢, dwubarwnosé, biate i szare plamy oraz cetki w migzszu
pochodzenia mikrobiologicznego

Migzsz elastyczny, w miare miekki, zwarty, jednolity w catej masie; dopuszcza sie lekko

3. Konsystencja . . L L
Y ) plastyczny; niedopuszczalna nadmierna kruchosé, twardosc

tagodny, czysty, aromatyczny, lekko orzechowy; dopuszcza sie lekko kwaskowaty w
4, Smak i zapach serach mtodych lub lekko pikantny w serach starszych; niedopuszczalny: jatowy jefki,
gnilny, gorzki i inny obcy

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SER GOUDA PEENOTLUSTY (BLOK)
L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Zawartos$¢ suchej masy Min. 60,0 % (m/m) PN-EN ISO 5534:2005
2. Zawartos¢ ttuszczu w suchej masie min. 45,0 % (m/m) PN-EN ISO 1735:2006
3. Zawartosé soli max. 1 % (m/m) PN-EN ISO 5943:2007

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 1-3 kg (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).
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4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie probek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN ISO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (1-3 kg) muszg zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, muszg byc czyste, bez obcych zapachdw. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu.
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7.SER MOZZARELLA (BLOK)

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sera mozzarella. Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego serem mozzarella, przeznaczonym do
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane
Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-EN ISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania probek.

— PN-ENISO 1735:2006 Sery i produkty serowe przetworzone — Oznaczanie zawartosci ttuszczu
— Metoda grawimetryczna (Metoda Schmid-Bondzynski-Ratzlaff).

— PN-EN ISO 5534:2005 Sery i sery topione — Oznaczanie zawartosci suchej masy (Metoda
odwotawcza).

— PN-ENISO 26323:2010 Przetwory mleczne — Oznaczanie kwasowosci miareczkowej w mleku
fermentowanym (stosowana pomocniczo dla oznaczenia max. kwasowosci).

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s. 1, z pdzn.
zm. — tekst skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomoéw niektdrych zanieczyszczen w zywnosci (zastepuje uchylone
rozporzadzenie 1881/2006).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 22022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, z pozn. zm. — tekst
skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkdw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm. — zastepuje rozporzadzenie z 2007 r.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. U. L 304 z
22.11.2011, s. 18, z pdzn. zm.).
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1.3. Definicja

ser podpuszczkowy, niedojrzewajacy, typu ,pasta filata”, produkowany z mleka krowiego.
W odrdéznieniu od mozzarelli w zalewie, wersja w bloku charakteryzuje sie obnizong zawartoscig wody,
co pozwala na jej fatwe tarcie i plasterkowanie. Produkt nie posiada skérki, jest zwarty i jednolity.

2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa Zywnosciowego.
Niedopuszczalny jest dodatek ttuszczow obcych oraz substancji konserwujgcych niedozwolonych
w zywieniu dzieci i mtodziezy.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SER MOZZARELLA (BLOK)
L.P. Cechy Wymagania
1 Wvelad Blok lub walec o regularnych ksztattach. Powierzchnia gtadka, czysta, bez skoérki,
' vela dopuszczalna lekka wilgotnosé powierzchni pod folia.
) Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w catym przekroju. Niedopuszczalna barwa zétta
’ lub pomaraniczowa (objaw utlenienia).
. Zwarta, elastyczna, jedrna. Ser musi dawac sie fatwo $cierac na tarce i plasterkowac,
3. Konsystencja

nie kruszac sie i nie mazac.

Bardzo fagodny, czysty, mleczny. Po zapieczeniu powinien wykazywaé bardzo dobrg

4. Smak i zapach TR, .
rozciggliwos¢ i typowy maslany aromat.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SER MOZZARELLA (BLOK)

L.P. Cechy Wymagania Metody badan

45,0%-52,0 % (m/m)

1. Zawartos$¢ suchej masy PN-EN ISO 5534:2007
2. Zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie min 40,0 % (m/m) PN-EN ISO 1735:2006
3. Zawartos$é soli max 1,0 % (m/m) PN-EN ISO 5943:2007

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
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3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 1-3 kg (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosc.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 20 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN 1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1.i6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (1-3 kg) muszg zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachdw. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z Zywnoscia. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywaé w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie wtasciwej temperatury produktu.
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8.SER TWAROGOWY POt THUSTY

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sera twarogowego poétttustego. Postanowienia opisu przedmiotu
zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego serem twarogowym,
przeznaczonym do zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-EN ISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

— PN-ENISO 1735:2024 Sery i produkty serowe przetworzone — Oznaczanie zawartosci ttuszczu
(Metoda Schmid-Bondzynski-Ratzlaff).

— PN-EN ISO 5534:2005 Sery i sery topione — Oznaczanie zawartosci suchej masy.

— PN-A-86300:1996 Mleko i przetwory mleczarskie. Sery twarogowe niedojrzewajgce.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteridow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s. 1, z pdin.
zm. — tekst skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdéw niektérych zanieczyszczern w zywnosci (zastepuje uchylone
rozporzadzenie 1881/2006).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 22022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, z pdin. zm. — tekst
skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm. — zastepuje rozporzadzenie z 2007 r.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. U. L 304 z
22.11.2011, s. 18, z pdzn. zm.).

1.3. Definicja

ser niedojrzewajgcy, otrzymany z mleka krowiego pasteryzowanego poprzez ukwaszenie czystymi
kulturami bakterii mlekowych, z ewentualnym dodatkiem podpuszczki. Produkt o strukturze ziarnistej
lub gtadkiej, o barwie biatej i lekko kwasnym smaku.
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2. Wymagania
2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetniaé wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
Niedopuszczalny jest dodatek ttuszczow obcych oraz substancji konserwujgcych niedozwolonych
w zywieniu dzieci i mtodziezy.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SER TWAROGOWY POLTLUSTY
L.P. Cechy Wymagania
1. Wyglad Powier.zchnia czysta, lekko wilgotna. Ksztatt zalezny od formowania (klinek, kostka
lub krajanka).
2. Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie.
3. Konsystencja Miekka, jednolita, dopuszczalna lekka grudkowatosc lub ziarnistosé.

Czysty, tagodny, lekko kwasny, swoisty dla twarogu. Niedopuszczalny smak gorzki,

4, ki h
Smak i zapac drozdzowy lub obcy.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SER TWAROGOWY POLTEUSTY

L.P. Cechy Wymagania Metody badan
H 0,

1. Zawartos$¢ suchej masy min. 27,0% PN-EN ISO 5534
(m/m)
1 0,

2. | Zawartoé thuszczu min-4,0% | b\ EN 15O 1735:2026
(m/m)

3. Kwasowo$¢ miareczkowa Max 1000SH PN-A-86300 / PN-A-86232

4 Zawartos¢ soli 0g (brak) Deklaracja producenta

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 1 kg (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu masy
netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).
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4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie probek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN ISO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (1kg) muszg zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw. Wykonane z materiatéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu.
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9.SERTYPU FETA 2/0¢g

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania sera typu feta. Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego serem typu feta, przeznaczonym do
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-EN ISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

— PN-ENISO 1735:2006 Sery i produkty serowe przetworzone — Oznaczanie zawartosci ttuszczu.

— PN-EN ISO 5943:2007 Sery i produkty serowe przetworzone — Oznaczanie zawartosci
chlorkéw.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s. 1, z pdin.
zm. — tekst skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdéw niektérych zanieczyszczern w zywnosci (zastepuje uchylone
rozporzadzenie 1881/2006).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 22022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, z pdin. zm. — tekst
skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm. — zastepuje rozporzadzenie z 2007 r.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. U. L 304 z
22.11.2011, s. 18, z pdzn. zm.).

1.3. Definicja

ser podpuszczkowy, dojrzewajacy w solance, pdtmiekki, wyrabiany z pasteryzowanego mleka
krowiego. Charakteryzuje sie kruchg strukturg i biatg barwa.
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2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego, ze
szczegdlnym uwzglednieniem limitdw zawartosci soli w produktach dla dzieci. Niedopuszczalny jest
dodatek ttuszczéw obcych.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SER TYPU FETA

L.P. Cechy Wymagania
Ksztatt kostki. Powierzchnia czysta, dopuszczalny niewielki optyw solanki wewnatrz
1. Wyglad .
opakowania.
2. Barwa Biata, jednolita w catej masie.
3. Konsystencja Miekka, zwarta, lekko krucha (tatwo dajaca sie kruszy¢). Niedopuszczalna mazistosc.
4. Smak i zapach Czysty, delikatny, lekko stony i kwaskowy. Bez obcych zapachdow.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SER TYPU FETA

L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Zawartos¢ ttuszczu min. 40,0% (m/m) PN-EN ISO 1735:2006
2. Zawartosé soli max. 1,0% (m/m) PN-EN ISO 5943:2007

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 270 g (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).
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4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 20 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie probek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN ISO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (270 g) muszg zabezpieczac¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, muszg byc czyste, bez obcych zapachdw. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych. Muszg gwarantowac szczelnosc i
brak wycieku solanki.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu.
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10. SMIETANA 18% Tt. 11

1. Wstep
1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania $mietany ukwaszonej 18% tt. Postanowienia opisu przedmiotu
zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego produktem przeznaczonym
do zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-ENISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

—  PN-EN ISO 2450:2010 Smietanka i $mietana — Oznaczanie zawartosci ttuszczu.

— PN-A-86059:1997 Mleko, $mietana i Smietanka — Oznaczanie skuteczno$ci homogenizacji.

—  PN-A-86028:1996 Smietana i $mietanka — Metody badan.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s. 1, z pdzn.
zm. — tekst skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdéw niektérych zanieczyszczen w zywnosci (zastepuje uchylone
rozporzadzenie 1881/2006).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 22022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, z pdzn. zm. — tekst
skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdzn.
zm. — zastepuje rozporzadzenie z 2007 r.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. U. L 304 z
22.11.2011, s. 18, z pdzn. zm.).

1.3. Definicja

produkt mleczny otrzymywany ze $smietanki pasteryzowanej i homogenizowanej, poddany procesowi
fermentacji z uzyciem kultur startowych bakterii kwasu mlekowego, co prowadzi do obnizenia
pH i koagulacji biatek (zgestnienia).
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2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego, ze
szczegdlnym uwzglednieniem limitdw zawartosci soli w produktach dla dzieci. Niedopuszczalny jest
dodatek ttuszczéw obcych.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SMIETANA 18% Tt.

L.P. Cechy Wymagania

1 Wyglad Powierz’clhnia, c.zysta, jednolita. Niedopuszczalny znaczny podstdj serwatki lub
obecnosé plesni.

2. Barwa Biata do jasnokremowej, jednolita w catej masie.

3. Konsystencja Gesta, jednolita, gtadka, dopuszczalna lekka zawiesistos¢. Po wymieszaniu I$nigca.

a Smak i zapach Czysty, ] swoisty, wyraznie kwasny (fermentacyjny), bez obcych posmakdéw i
zapachow.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SMIETANA 18% Tt.
L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Kwasowos¢ miareczkowa 15-32°SH PN-A-86028
2. Zawartos$¢ ttuszczu min. 18,0% (m/m) PN-EN ISO 2450:2008
3. Skutecznos$¢ homogenizacji Srednica kuleczek ttuszczowych max. 2 um PN-A-86059

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 1l (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu masy
netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 2 2022 r. poz. 2255).

4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy
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5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN I1SO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (1 |) - kubki z tworzywa sztucznego (PP/PS) zamykane
platynka (folig aluminiowg). Mmuszg zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
muszg by¢ czyste, bez obcych zapachéw. Wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie wiasciwej temperatury produktu.
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11. SMIETANA UHT 12% Tt. 500 ml

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania Smietany UHT 12% tf. Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego produktem przeznaczonym do zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

N-EN ISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

PN-EN ISO 2450:2010 Smietanka i $mietana — Oznaczanie zawartosci ttuszczu — Metoda
grawimetryczna.

PN-A-86059:1997 Mleko, Smietana i Smietanka — Oznaczanie skutecznosci homogenizacji.
PN-A-86028:1996 Smietana i $mietanka — Metody badan.

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw
mikrobiologicznych dotyczacych srodkdw spozywczych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s. 1, z pdin.
zm. — tekst skonsolidowany).

Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomoéw niektdrych zanieczyszczen w zywnosci (zastepuje uchylone
rozporzadzenie 1881/2006).

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 22022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, z pdin. zm. — tekst
skonsolidowany).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm. — zastepuje rozporzadzenie z 2007 r.).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. U. L 304 z
22.11.2011, s. 18, z pdzn. zm.).

1.3. Definicja

produkt mleczny otrzymywany z mleka surowego poprzez separacje ttuszczu, poddany procesowi
homogenizacji oraz sterylizacji systemem UHT (Ultra High Temperature). Produkt cechuje sie
przedtuzong trwatoscig i brakiem mikroflory bakteryjnej (produkt niefermentowany).
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2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego, ze
szczegdlnym uwzglednieniem limitdw zawartosci soli w produktach dla dzieci. Niedopuszczalny jest
dodatek ttuszczéw obcych.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SMIETANA UHT 12% Tt.

L.P. Cechy Wymagania

1. Wyglad Ptyn jednorodny, bez ktaczkow $cietego biatka, bez podstoju ttuszczu na powierzchni.
2. Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie.

3. Konsystencja Ptynna, jednolita, lekko zawiesista dzieki procesowi homogenizacji.

4, Smak i zapach Eizzzléuzzgsanvx’m:\livﬁ\is;én::ibzrziji?_nkil lekki posmak gotowania/pasteryzacji.

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SMIETANA UHT 12% Tt.

L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Kwasowos¢ miareczkowa 6,0 - 7,5°SH (dla UHT) PN-A-86028
2. Zawartos¢ ttuszczu min. 12,0% (m/m) PN-EN 1SO 2450
3. Skutecznos$¢ homogenizacji Srednica kuleczek ttuszczowych max. 2 um PN-A-86059

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 500 ml (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu
masy netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).
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4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 20 dni
od daty dostawy do magazynu PSP nr. 1.

5. Badania

5.1. Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN ISO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (500 ml) - pakowania kartonowe wielowarstwowe (typu
Tetra Pak), butelki HDPE lub kubki z tworzywa dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, hermetycznie
zamkniete. Muszg zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste,
bez obcych zapachéw.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzert mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu.
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12. SMIETANKA UHT 36 % Tt. 1 |

1. Wstep

1.1. Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki
przechowywania i pakowania Smietanki UHT 36% tt. Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia
wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego produktem przeznaczonym do zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty.

1.2. Dokumenty powotane
Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— PN-ENISO 707:2008 Mleko i przetwory mleczne — Wytyczne do pobierania prébek.

—  PN-EN ISO 2450:2010 Smietanka i $mietana — Oznaczanie zawartosci ttuszczu.

— PN-A-86059:1997 Mleko, $mietana i Smietanka — Oznaczanie skuteczno$ci homogenizacji.

—  PN-A-86028:1996 Smietana i $mietanka — Metody badan.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkdw spozywczych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s. 1, z pdzn.
zm. — tekst skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektorych zanieczyszczen w zywnosci (zastepuje uchylone
rozporzadzenie 1881/2006).

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. 22022 r. poz. 2255, z pdzn.
zm.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, z pdzn. zm. — tekst
skonsolidowany).

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
osSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2026 poz. 197).

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm. — zastepuje rozporzadzenie z 2007 r.).

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. U. L 304 z
22.11.2011, s. 18, z pdzn. zm.).

1.3. Definicja

produkt mleczny otrzymywany z mleka surowego poprzez separacje ttuszczu, poddany procesowi
homogenizacji oraz sterylizacji systemem UHT. Jest to produkt stodki (nieukwaszony), o wysokiej
zawartosci ttuszczu, przeznaczony gtéwnie do ubijania i celéw kulinarnych.
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2. Wymagania

2.1. Wymagania ogdlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego, ze
szczegdlnym uwzglednieniem limitdw zawartosci soli w produktach dla dzieci. Niedopuszczalny jest
dodatek ttuszczéw obcych.

2.2. Wymagania organoleptyczne (Tabela 1)

SMIETANKA 36% Tt.

L.P. Cechy Wymagania

1. Wyglad Ptyn jednorodny, bez ktaczkéw i zbitych grudek ttuszczu.

2. Barwa Biata do kremowej, jednolita.

3. Konsystencja Ptynna, gtadka, jednolita. Po ubiciu — sztywna i puszysta.

a Smak i zapach (k:\i)/:st:f]v:s:z;u? Smietanki pasteryzowanej, lekko stodkawy. Niedopuszczalny smak

2.3. Wymagania fizykochemiczne (Tabela 2)

SMIETANKA 36% Tt.
L.P. Cechy Wymagania Metody badan
1. Kwasowos$¢ miareczkowa 6,0 - 7,5°SH PN-A-86028
2. Zawartos¢ ttuszczu min. 36,0% (m/m) PN-EN ISO 2450
3. Skuteczno$¢ homogenizacji Srednica kuleczek ttuszczowych max. 2 um PN-A-86059

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania
wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa jednostkowa produktu wynosi 1l (zgodnie z deklaracjg na opakowaniu). Tolerancja btedu masy
netto — zgodna z przepisami Ustawy o towarach paczkowanych (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2255).
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4. Trwatosé.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy

5. Badania

5.1. Pobieranie probek

Pobieranie prébek wg normy: wg PN-EN ISO 707.

5.2. Metody badan

5.2.1. Sprawdzanie znakowania i stanu opakowania: metoda wizualna na zgodnosc¢ z pkt. 6.1. i 6.2.
5.2.2. Oznaczenie cech organoleptycznych i fizykochemicznych: zgodnie z Tabelg 1 i Tabelg 2.

5.2.3. Sprawdzenie masy: metoda wagowa.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1.Pakowanie

6.1.1. Pakowanie jednostkowe: opakowania (1 |) - Opakowania kartonowe wielowarstwowe (typu
Tetra Pak) lub butelki HDPE zabezpieczajgce przed swiattem. Wykonane z materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig. Nie dopuszcza sie opakowan zastepczych.

6.1.2. Opakowania transportowe: pojemniki (skrzynki) z tworzyw sztucznych lub pudta kartonowe.
Muszg by¢ czyste, bez plesni i uszkodzern mechanicznych.

6.2. Znakowanie: zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem (Rozp. 1169/2011 oraz Rozp. MRiRW
z 23.12.2014). Etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, nazwe producenta/dostawcy, termin
przydatnosci, mase netto, wykaz surowcéw, warunki przechowywania oraz oznaczenie partii.

6.3. Przechowywanie: przechowywa¢ w warunkach chtodniczych zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Dostawa
7.1. Dni tygodnia i czas dostawy:

Dostawy od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni wolnych od pracy placéwki) do godziny 7:30.
Transport w warunkach chtodniczych zapewniajgcych utrzymanie witasciwej temperatury produktu
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